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PROGRAMA DE SEGURIDAD

C ALIMENTARIA 2012
S, & 0
El PROGRAMA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA 2012, constard de 4 "’ '9‘*

cuatro médulos individuales con un total 110 horas lectivas. ’ ‘»‘&d,p :\}r& /

— Solicitado reconocimiento de créditos de libre eleccidn curricular ."p" "

(LEC) por la UNIVERSIDAD DE LEON. - d,,“s,o / SEGU RIDAD
—Se ha solicitado también acreditacién por la Comisién de Formacion COMITE <4 ALIMENTARIA.
Continuada de las Profesiones Sanitarias de Castilla y Ledn. .

El importe de la inscripcion al Programa completo es de 220 €. ORGANIZADOR: M ECAN I SM OS DE

MODULOS FECHAS HORAS IMPORTE
LECTIVAS INSCRIPCION

Médulo I: 2y 3 de marzo 15 30€ ’

“Seguridad de 2012.

Alimentaria”.

Médulo I1: 11,12,18y 19 45 115 €

“Salud y bienestar de mayo/

animal. Carnesy 1y 2 de junio

derivados. de 2012.

Mecanismos de

control”.

Médulo 111: 28y 29de 25 G51a

“Leche cruday septiembre/

productos lacteos. 19y 20de

Huevos y derivados. octubre de

Productos de la 2012.

pesca. Mecanismos

de control™.

Modulo IV: : 9,10,16y17de 25 65 €.

noviembre de
2012.

“La seguridad
alimentaria y sus
procedimientos™.

La inscripcidn incluye: Documentacion, diploma, comiday cafés.

PATROCINAN

CONTROL™.

D. Victorio Lobo Carnero.

Presidente del llustre Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora

D". Lidia Dominguez Pérez.

Vicesecretariadel llustre Colegio Oficial de Veterinarigs de Zamora.

D?. Elena Laguno Crespo.
Seccién Social y Laboral del llustre Colegio Oficial de Veterinarios de
Zamora.

D. Justo Caramés Varela.
D?. Raquel Diez Fldrez.
D. Leopoldo Rodriguez Mencia.

Veterinarios.

D?. M? Jesus Tirado Nicolas.

Coordinadora del Programa;

\Vhnd

MODULO I:
“Seguridad Alimentaria”.

Zamora, 2 y 3 de marzo de 2012.

Lugar de celebracion:

Salon de Actos del Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora
(Avda. Principe de Asturias, 9-entreplanta-Zamora).

ORGANIZA

CoLeGlo OFICIAL
DE VETERINARIOS
DE ZAMORA

COLABORAN




PROGRAMA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA 2012:
MODULO I: SEGURIDAD ALIMENTARIA.

Viernes, 2 de marzo de 2012. Sdabado, 3 de marzo de 2012.

9:00 h. Entrega de documentacion. 9:00 h. Tema 6.- SEGURIDAD ALIMENTARIA EN EL REINO UNIDO: CONTEXTO Y RETOS PARA LO

45 h g . ) ; . K T FUTURO (llI).
32/5 .Jlna:g;rago?'/f caLrgc? de D. Agustin Alvarez Nogal, Director General de Salud 3’.{*{ R —Estrategia de la FSA para reducir enfermedades de origen alimentario. (Control de
ublica. Junta de Castilla y Ledn.
y Campylobacter en pollos, Listeria en fiambres, quesos blandos, etc...).
—HACCP y su flexibilidad (Ejemplos de flexibilidad para SMEs del sector de la restauracion/

11:00 h. Cafeé. T
g minorista y para otros sectores como el de la carne).
11:30 h. Tema 1.- ELCONTROL OFICIAL EN CASTILLA Y LEON . » G —Transparencia de los controles oficiales: el sistema de puntuacidén para establecimientos de
Ponente: D2. Maria Concepcién Dominguez Fernandez. Jefa de Servicio de Vigilancia y Control -.v.:‘-;f;‘ .-\\::,. hosteleria y su desarrollo en otros sectores.
Sanitario Oficial. Junta de Castilla y Ledn. ’ e Ponente: D. Francisco Javier Dominguez Orive. Vice-Director Veterinario y Jefe de Estrategia (Higiene y

. Microbiologia) de la Agencia Britdnica de Seguridad Alimentaria - Food Standards Agency (FSA).
12:00 h. Tema 2.- EL SECTOR AGROALIMENTARIO EN LA U.E. Y EN ESPANA. INDICADORES

Y COMPOSICION DE LA OFERTA. CONSUMO. CANALES DE COMERCIALIZACION. COMERCIO
EXTERIOR. EXPERIENCIA PRACTICA DE UNA EMPRESA EN EL PROYECTO DE
COMERCIALIZACION FUERA DE ESPANA DE SUS PRODUCTOS.

Ponente: D2. Micaela Garcia Tejedor. Direccion General de Ordenacion e Inspeccion. Consejeria de
Sanidad de la Comunidad de Madrid.

14:00 h. Clausura.

14:00 h. Comida de trabajo.

16:00 h. Tema 3.- LEGISLACION ALIMENTARIA. LEGISLACION EUROPEA (REGLAMENTOS @
DE HIGIENE, TRAZABILIDAD, PRINCIPIO DE PRECAUCION, ORGANISMOS MODIFICADOS
GENETICAMENTE, ETC..). LEGISLACION ALIMENTARIA NACIONAL. CONTROL OFICIAL INSCRIPCIONES

(ACTAS, RECURSOS, PROCEDIMIENTO SANCIONADOR, ETC).
Ponente: D2. Micaela Garcia Tejedor. Direccién General de Ordenacion e Inspeccion. Consejeria de

Sanidad de la Comunidad de Madrid. Puede realizarse enviando los datos personales, (nombre, apellidos, direccidn,

teléfono, profesion), a través del e-mail o la pagina web del Colegio.
17:30 h. Tema 4.- SEGURIDAD ALIMENTARIA EN EL REINO UNIDO: CONTEXTO Y RETOS
PARA LO FUTURO (I).

—La Agencia Britanica de Seguridad Alimentaria: funcidon y contexto (politico y social).
—La industria de la carne en el Reino Unido y organizacion de los controles oficiales.

—El futuro de los controles oficiales de carne en mataderos — la experiencia en el Reino

Unido y las actividades a nivel europeo.
Ponente: D. Francisco Javier Dominguez Orive. Vice-Director Veterinario y Jefe de Estrategia (Higiene
y Microbiologia) de la Agencia Britdnica de Seguridad Alimentaria - Food Standards Agency (FSA).

Elingreso de la inscripcion deben realizarlo en:
Caja Rural de Zamora
n2 c/c 3085-0011-14-1096481526

COLEGIO OFICIAL DE VETERINARIOS DE ZAMORA

Avda. Principe de Asturias, 9-Entreplanta -49012 Zamora
Telefax: 980522242 Mdvil: 619049079

E-mail: zamora@colvet.es web: www.colveza.es

18:30 h. Café.

19:00 h. Tema 5.- SEGURIDAD ALIMENTARIA EN EL REINO UNIDO: CONTEXTO Y RETOS
PARA LO FUTURO (Il).
El futuro de los controles oficiales de carne en mataderos — la experiencia en el Reino

Unido y las actividades a nivel europeo.
Ponente: D. Francisco Javier Dominguez Orive. Vice-Director Veterinario y Jefe de Estrategia (Higiene
y Microbiologia) de la Agencia Britdnica de Seguridad Alimentaria - Food Standards Agency (FSA).

—




